Per Picar Para Picar

Racis de Pernil [béric L0 euros Racidn de Jamén Ibérico
Assortic d’lbérics 14,30 euros Surtido de Ibéricos

Pernil, llangonissa, llom, xorigo... Jjamdn, longaniza, lome, chorizo...
Assortit de set Formatges d'Europa I2,70 eUros Surtido de siete Quesos de Europa
Espanya, leilia, Franga... Esparia, lealia, Francia...
Micuie de fore (8o gr | amb conficura IL,00 EUT0s Micuie de foie | 8o gr/ con confitira
D rases amb torrades de rosas i tostadas

Patares “BIAIX " £.50 euros Patacas “BLAIXY

Gambes vermelles a la planxa F6,00 euros Cambas rojas a [a plancha

Pop conficat amb crema de 12,00 eUTO Pulpo confitado con crema

Patares de patatas

Entrants Entrances

Amanida rébia de bolets &7 euros Ensalada tibia de setas

i formatge de cabra ¥ queso de cabra

Amanida de favetes, festucs &7 euras Ensalada de habicas, pistachos

i pernil d*dnec y famdn de pato

Amanida de safmo fumar 0 00 euros Ensalada de safmon ahumado

I Hagostins y langostinos,

Amanida de figues amb crosea 2 euros Ensalada de higos con cortezas de

I anec amb caviar rosa PACO COM CAVIAr rosad

Risorro de cops | parmesd $.50 euros Risoreo de ceps y parmesano

Mini verdures amb rempura 8,50 euros Mini verdiras en rempura de arroz

LY arros y romesco casola COMN FOTMESCO CASETO

Raviolis de ceps Q7O SUTOS Raviolis de ceps

amb salsa d" evcalipties | qambas con salsa de eucalipeo § gambas

Canalons de poma i foie amb Q0 Lo Canalones de manzana v fole
berxamel dolca con beexamel dulce

{ lenega a fa crema de naca 1§00 eLros L fennegas a fa crema de naca

Creps de xangurro amb salsa T2.40 ELITOS Crepes de buey de mar con

De gambes i germinar de [fentias salsa de gambas i germinado de fentejas

Tallarines 4" espinacs amb trompetas 1,50 LTS Tallarines de espinacas con tromperas de

I gambes amb formatqge parmesa

[a muerte | gambas con queso parmesano



Camns Camnes

Carparccio de vedella amb 10,50 euros Carpaccio de ternera

amb formatge parmesa COMN GUESD PATMESATO
Magree dinec a la brasa 13,00 eUros Magret de paro a [z brasa
Filer de vedella a la brasa 17,30 E4r0S Filete de cernera a fa brasa
Amb guarnicié con quarnicidn

Filet de vedella amb foie i 22,00 euros Filete de ternera con foie v
salsa de ceps salsa de ceps

Mitjana de vedella a [a brasa 14,00 EUTOS Entrecot de ternera a a brasa con
amb guarmicid con guarmicion

Bombo de cerbol farcit de bolecs I7,§0 EUTOS Bonbon de ciervo relleno de secas
amb salsa de foie i yuca con safsa de fore y yeca
Rable de llebre amb reduccio 12,75 EUTOS Fileve de lfebre con reducion de
De pedro ximenez i couscous pedro xamenez I couscous
Secrer iberic a [a brasa 12,50 eUT0s Secrero iberico a la brasa
Amb guarnicio CON SU GUATTIICION

Supremas de fore a la planxa T4, 50 eUros Supremas de foie a [a plancha
Amb salsa de rarm con salsa de wvas

SALSES PERLES UPL 7 DF rz20egyros

- safsa de primes - salsa de ciruelas

- salsa de raims - salsa de avas

- salsa toffee de plitan - salsa toffee de plitano

- sdfsa Gorgonzola - safsa Gorgonzola

- safsa de Ceps - salsa de hongos Beltxas

Peixos Pescados

L fenguado a [a planxa 14,00 eUT0s ! enguado a fa plancha
Bacalla al form ambmostassa 16,80 euros Bacalao al horno con mostaza

De violes v favetes de violetas v habas baby

Rap amb cansalada ibérica, 17,70 euros Rape con tocino ihérica,
Mongetes i gamberes alubias blancas y gambitas
(rada a [a brasa 12,00 euros Dlorada a la brasa

Amb amanida con ensalada

Esturio en crema de mango 16,00 eUros Escurion en crema de mango

Amb bolets i cebetes

con setas 1 cebollitas




DEL 25 D'OCTUBRE 12 DE NOVEMBRE MENU NITS [ CAP DE SETMANA

PRIMERS:

Amanida de pinya i gambes amb vinagreta de coco
Amanida de pollastre i anxoves amb crostons de pa i vinagreta de taronges
Triangolis de bacalla amb salsa d' alls tendres

Assortit d' ibérics amb pa amb tomaquet

SEGONS:
Mitjana de vedella a la brasa amb esparrecs i patates
Confit d' anec amb confitura de fruits dolgos
Orada a la brasa amb enciams

Llug al forn amb patates , ceba i tomaquet

POSTRES:
Raviolis de pinya i mango amb gelat de vainilla
Maté amb mel de mil flors
Xarrup de llimona
Fondue de fruites i xocolata
Mend eldssic: (1 primer, 1 segon, 1 postre) preu: 21e
Meni degustacio: (2 primers, 2 segons, 1 postre) preu:22,50e

Els dos menis inclouen el pa i una consumicié per persona.
Acompanya-ho amb bodega Nuviana

Copa de Elsa bianchi ( Argentina ) 2.9 Euros
Copa de Vifia Salceda ( Rioja) 2,80 Euros
Copa de Villa de llops { Penedés ) 2,7 Euros
Copa de Les planes ( Penedés ) 2,6 Euros

Copa de Pinna fidelis { Ribera del Duero ) 2,5 Euros



MENU
30 d' Octubre del 2007

+++PRIMERS** 4
AMANIDA DE POLLASTRE 1 TARONJA AMB NOUS I VINAGRETA DE MODENA
AMANIDA ANGLESA ( FORMATGE, PERNIL DOLC, PINYA) AMB SALSA ROSA

CREMA TEBIA DE PORROS AMB CROSTONS DE PA
MONGETES SEQUES ESTOFADES AMB CLOISSES
TRINXAT DE COL I PATATA AMB CANSALADA [ BOTIFARRA NEGRE
ARROS SALTEJAT AMB PESOLS, SEPIA | SAFRA
£+ EQRGONS**+#
ESCALOPA DE POLTRE ARREBOSSADA AMB PESOLS DE GUARNICIO
POLLASTRE AL FORN AMB SALSA DE GAMBES I ESCAMARLANS
CONILL A LA BRASA AMB PATATES FREGIDES
FRICANDO DE VEDELLA ESTOFAT AMB XAMPINYONS
EMPERADOR A LA PLANXA AMB ALL I JULIVERT I ENCIAMS
BACALLA AL FORN AMB SALSA DE MIL FLORS I PLUJA DE PANSES I PINYONS
MENU DEGU&TA{:‘IG:{S primers i 3 segons a tria) preu 12.50(LV A inclds)
MENU CLASSIC:(1 primers i 1 segon 11.50(1.V.A. inclos)
PLATS EN MENU CLASSIC AMB SUPLEMENT
MAGRET D' ANEC A LABRASA 4,5 EUROS

FILET DE VEDELLA A LA BRASA 10 EUROS
MITJANA DE VEDELLA A LA BRASA 6,5 EUROS



